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Un ringraziamento particolare a:

Con il patrocinio di

Il  Salotto del Gusto

Movimento Turismo Del Vino delle Marche 
Un omaggio ai profumi del nostro territorio racchiusi nei nostri vini.  
Tre degustazioni condotte dall’Associazione Italiana Sommelier e 
dedicate ad altrettante etichette marchigiane, DOC o DOCG.

In collaborazione con il Panificio “Brutti ma buoni” di Osimo. 
Su prenotazione (MAX 30 PERSONE)

Paolo Brunelli
Un pomeriggio con il Maestro manipolatore 
di cose dolci. 
Su prenotazione (MAX 30 PERSONE) 

16.00  La Degosteria di Ancona
 Show cooking “Equilibri di Autunno”  
 
17.00   Coffee Hero e Pierre Dolce al Cuore di Santa Maria Nuova 
 “Viaggio sensoriale. Caffè e cioccolato”

18.00  Morisco Spirits di Ancona e Picchio Pasticceria di Loreto 
 “L’apoteosi del Gusto”

19.00  DolceVita di Jesi e L’angolo della pasta di Falconara 
 “Quando il cacao incontra la sfoglia” 
 
 Su prenotazione (MAX 30 PERSONE) 

18

19

17

CHI PIÙ DEI BAMBINI AMA SCOPRIRE E SPERIMENTARE?
LABORATORI DIDATTICI

A Scuola di Cioccolato
Un piccolo Laboratorio per il Cioccolato allestito in piaz-
za per ospitare attività didattiche di manipolazione e creativi-
tà abbinate al racconto sulla storia, l’origine e la lavorazione del cacao. 
I bambini, guidati da un maestro cioccolatiere, metteranno le mani in pasta per 
realizzare la loro piccola creazione di cioccolato personalizzata. Un laboratorio 
dove l'uso dei cinque sensi apre le porte ad un mondo fatto di colori, aromi, suoni 
e sapori.  Età consigliata: dai 6 anni.

 

Inquadra qui

Confartigianato Imprese 
Ancona - Pesaro e Urbino

Ancona  Via Fioretti 2/a

LEGENDA

ADULTI

Seguici su

venerdì

sabato

domenica

Ristoratori, artigiani del food, coffelier ed esperti di spirits propongono quattro 
diverse esperienze gustative per conoscere nuovi abbinamenti enogastrono-
mici, assaporare aromi e miscele non convenzionali e scoprire la maestria rac-
chiusa in ogni proposta culinaria presentata.

Latte e Cioccolato

Laboratorio Sensoriale

9.00 - 12.00  Evento riservato alle scuole 

9.00 - 12.00  Evento riservato alle scuole 

10.00 / 11.00 / 12.00  Su prenotazione (MAX 20 BAMBINI) 

10.00 / 11.00 / 12.00  Su prenotazione (MAX 20 BAMBINI) 
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venerdì

venerdì

venerdì

domenica

domenica

e sabato

e sabato

sabato e domenica

Il Laboratorio permette al bambino di conoscere, giocando, uno de-
gli ingredienti usati in abbinamento al cioccolato. I partecipan-
ti assisteranno al magico fenomeno naturale della trasformazione del lat-
te in formaggio e saranno coinvolti in prima persona nella preparazione del 
caglio. Al termine, i bambini potranno degustare il ciocco-latte di fattoria! 
Età consigliata: dai 4 anni.

I bambini saranno accompagnati alla scoperta dell’origine del cioccolato e dei 
suoi profumi. Il percorso prenderà vita dalla lettura di una storia, per passare 
alla sensibilizzazione del senso dell’olfatto attraverso cioccolato e altre spezie. 
I partecipanti realizzeranno un piccolo lavoro “speziato” a base di cacao e ri-
ceveranno un piccolo omaggio. Parole d’ordine: scoprire e sperimentare!  
Età consigliata: dai 5 anni. 

A cura di “Caseificio Piandelmedico Trionfi Honorati”

A cura del centro infanzia “La tana sul Tetto”

A cura di "Luigi Loscalzo - DolceVita"

A cura del Maestro Cioccolatiere “Stefan Krueger”

15.30 / 16.30 / 17.30 / 18.30 Su prenotazione (MAX 20 BAMBINI)

LEGENDA

BAMBINI

17.30 
18.30  
19.30

16.00 
17.00  
18.00 
19.00

Prosegue il viaggio tra i sapori e le eccellenze enogastronomiche della nostra 
regione. Ogni giornata ha un filo conduttore che caratterizza la degustazione.  

Presenta il giornalista Maurizio Socci.

XXII EDIZIONE

UN BEL PO’Bono

NOVEMBRE 2023
17 18 19 ANCONA

Piazza Cavour

  Laboratori per bambini
CHEF CHOCOLATIER  Degustazioni SHOW COOKING



Espositori
Picchio - Creatori di Sensazioni
Loreto (An) - Via Traversa E. Rampolla, 2
Tel. 071 977760 - pasticceriapicchio.com

Dolcevita
Jesi (An) - Viale Don Minzoni, 1
Tel. 0731 720705 - cioccolateria-dolcevita.it

Dolcevita
Jesi (An) - Viale Don Minzoni, 1
Tel. 0731 720705 - cioccolateria-dolcevita.it

Pasticceria Foligni 
Ancona - Via Marsala, 6
Tel. 071 202728

Il Bassotto Gelateria e Cioccolateria
Osimo (An) - Via Campana, 5 
Sirolo - Marcelli (An) 
Tel. 327 0824980 - ilbassottogelateria.com
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Marcantognini I Colori del Cioccolato  
Mondavio (PU) - Via San Filippo sul Cesano, 3
Tel. 346 1785990 - marcantognini.com

Marcantognini I Colori del Cioccolato  
Mondavio (PU) - Via San Filippo sul Cesano, 3
Tel. 346 1785990 - marcantognini.com

Quattrini Gelateria 
Falconara Marittima (An) - Piazza Mazzini 8 
Sirolo (An) - Via Giulietti, 39  
Tel. 377 2774615 
gelateriailpinguinoquattrini.com

Fedeli Cioccolato
Matelica (Mc) - Viale Cesare Battisti, 20   
Tel. 393 469 1983 - fedelicioccolato.it

Sei Sensi Chocolate 
Osimo (An) - Via Giuseppe Parini, 5 
Tel. 328 6487865 - seisensi.it 
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Maison Délice
Ancona - C.so Amendola, 64
Tel. 071 36713 - rosacremeriafood.it

Staccoli Cioccolato dal 1952 
Cattolica (RN) Via Dott. Ferri, 2 
Tel. 0541 961861 - staccoli.it

Gelateria Lù 
Falconara M.ma (An) - Via Mameli, 9 
Tel. 071 2145521 - gelatolu.it

Vasetto di Cioccolato Puro
Pinerolo (To) - Piazza San Donato, 46
Tel. 0121 398870 - cioccolatopuro.com

Antica Barbagia
Aritzo (Nu) - Via Bachis Sulis, 8
Tel. 329 9722055
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Antica Barbagia
Aritzo (Nu) - Via Bachis Sulis, 8
Tel. 329 9722055

Pasticceria Zoppi 
Jesi (An) Via S. Francesco, 27 
Tel. 0731 205659 - pasticceriazoppi.it

Liquori Baldoni
Ancona - Via Giuseppe Taliercio, 10
Tel. 071 8047292 - liquoribaldoni.it

Major Distillerie
Cagli (PU) - Strada Fontetta, 2
Tel. 0721 797178 - majorliquori.com

Zav Lab di Zucchero a Velò 
Ancona Via Martiri della Resistenza, 9 
Tel. 071 0987798 - zuccheroaveloancona.it

CORSO 
GARIBALDI

VIALE 
DELLA VITTORIA

IL SALOTTO
DEL GUSTO

RUOTA
PANORAMICA

LABORATORI
DIDATTICI

PIAZZA CAVOUR

3

4

5 6

7

21

17 16 15 14

21

24

22

23

20

13

9 10 11 128

CHOCO
EXPERIENCEINFO

POINT

18

19

La Mou Dolce Lab 
Falconara M.ma (An) - Via Marconi, 102
Tel. 339 8482431 - lamoudolcelab.it

Chocolate For Family 
Casine di Ostra (An) - Via A. Merloni, 20
Tel. 348 6083307 - chocolateforfamily.com

La Bottega Artigiana 
Falconara M.ma (AN) Via Piero Pergoli, 7 
Tel. 071 911675 - bottega-artigiana.net

Confartigianato - Infopoint

Vieni a trovarci nella nostra area social dedicata

Scatta una foto e crea la tua “Choco Story”  
su Instagram taggando la pagina  @Chocomarche

1.
2.

Iscrizioni online aperte

CONDIVIDI CON NOI LA TUA CHOCO EXPERIENCE!

DEGUSTA IL CIOCCOLATINO  
"BONO UN BEL PO’" EDIZIONE LIMITATA! 

Inquadra qui

PARTECIPA ANCHE TU!

Vieni a gustare  il cioccolatino  
Bono un bel po’ . 

Scegli e degusta il tuo preferito fra le  
18 diverse  proposte dei Maestri Cioccolatieri.

Il Salotto del Gusto
Laboratorio "Latte e Cioccolato"

Laboratorio "A Scuola di Cioccolato" 
Laboratorio Sensoriale

Il Salotto del Gusto

Laboratori didattici


